PRODUKTEXPERTISE

PREMIUM
ALTES PFLUMLE

Das Geheimnis dieser Raritat sind die alten
Pflaumensorten aus der Ortenau. Die
Gewtlirznoten der Haferpflaume bieten wahre
geschmackliche Vielfalt. Abgerundet mit feinem
Pflaumenextrakt.

Uber Gold destilliert. Wie wird man zum
Goldsch(l)urfer? Das Geheimnis, wie man
22 karatiges Gold in die Flasche bekommt,
teilen wir gerne mit Ihnen: Ausgereifte
Frichte werden in der Brennanlage ,,heue
zeit* Uber vergoldeten Platten zweifach
destilliert. So veredelt werden die Brande
dann von einem goldenen Fruchtblatt in der
Welt ,willkommen geheillen®. Scheibel
Auria, so nennen wir dieses Verfahren.

Das Geheimnis dahinter: Das Gold aktiviert
und harmonisiert die Aromen und wirkt
dadurch wie ein ,natirlicher Geschmacks-
verstarker®. Das Ergebnis dieses einzig-
artigen Brennprozesses sind filigrane und
facettenreiche Edelbrande.

Unser besonderer Tipp: Genielden Sie diese
Brande bei einer Trinktemperatur von
16-18 C. Ein Ratsel miissen Sie dennoch
selbst I6sen: Kann man 22 Karat
schmecken?

Sensorik: Schones Pflaumenaroma,
untermalt und von der zarten Siif3e weil3er
Schokolade. Eine leichte Orangennote
verleiht einen Hauch von Exotik.

Frucht: Haferpflaumen aus der Ortenau.
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feine tropfen



